Q FREE TOURS MALAGA

La mejor introduccién a la cultura malaguefia
The finest introduction to Malaga's culture

9 TAPAS TOURS MALAGA

Saborea la gastronomia malagueia
The finest introduction to Malaga's culture

VISITAS PRIVADAS
PRIVATE TOURS

Visitas personalizadas y con preferencia
Personalised visits with priority

-3 .'
= =!
s et
- = aserl
G z
Casas de (ampos - E g
—
. w /
Balmoso r
a Mitnez, Campos Q@t&? f

o

f
TAXIS +34 952 333 333 / 952 040 404

Carbonera
Mezurity
n .I'L‘an
Hang,

3
=

“OMlagg

| i
2%;.‘%1 £ oy q‘h'!

gebastian Souviron

(35) BUS GIBRALFARO (CASTILLO)
BUS SACABA BEACH (HUELIN)
(3)(11) BUSEL PALO - PEDREGALEJO

Ll e e - IS
|I| ;Wﬁ'% Grama Eduards 0ctn. B Wﬁ““ﬁ .
{ v z AR =
! Bj é& Viento % EE ?‘a‘gﬁw
] i ==
(& # i e
z = o Antal

ayudarte

We can
help you

MALAGA
TURISMO.ES

GUIAS TURISTICOS DE MALAGA
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% Unicos Tours con
contenido en tu mévil
Unique tours with content
on your mobile phone
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https://www.malagaturismo.es/en/formulario-visitas-privadas
https://www.malagaturismo.es/en/formulario-visitas-privadas
https://malagaturismo.org/en?ttafid=38531
https://malagaturismo.org?ttafid=38531
https://www.malagaturismo.es/en/malaga-tapas-tours
https://www.malagaturismo.es/malaga-tapas-tours
https://api.whatsapp.com/send?phone=34692533955
https://www.malagaturismo.es/en/formulario-visitas-privadas
https://www.malagaturismo.es/formulario-visitas-privadas

10 PLATOS MALAGUENOS QUE NO TE DEBES PERDER Y DONDE PROBARLOS
10 MALAGA DISHES YOU MUST TRY AND WHERE TO FIND THEM

SCAN THE QR TO SEE THE HISTORY OF THE DISHES AND WHERE TO TRY THEM

' FRITURA MALAGUENA DE PESCADO

ESCANEA LOS QR PARA VER LA HISTORIA DE LOS PLATOS Y DONDE PROBARLOS

ESPETO DE SARDINAS

-

SARDINE SKEWERS

Plato tipico de la Costa del Sol,
saludable y con sabor a mar.

A typical dish from Malaga City

- healthy with a taste of the sea. i

ENSALADA MALAGUENA
MALAGA SALAD

Plato estrella de cocina popular
con patata, naranja y bacalao.

A popular dish made with

cod, potatoes and orange.

BERENJENAS FRITAS CON MIEL DE CANA
FRIED AUBERGINES WITH CANE HONE
(] O o=

Sabrosa mezcla de dulce y salado ¢ Tt Ry i

que recuerda a tiempos arabes.
A delicious blend of sweet and
savery, reminiscent of Arab times.

eceta elegante que ya era
conocida en época romana.

! An elegant recipe that was
! already known in Roman times.

J # B Pplato lleno de sabor que se

remonta a la Edad Media.
A Flavoursome dish that dates

MALAGA-STYLE FRIED FIS
e

Y Fuente variada de pescados con s

huella en la cocina de Al-Andalus.
A varied mix of fish with E;

| influences from Al-Andalus food. o] f

ENSALADILLA RUSA
RUSSIAN SALAD

Un clasico de nuestros bares que E g ,. g
admite muchas variantes. T

A classic in our bars that allows

for many variations.

Un auténtico viaje por la cocina
de la Peninsula Ibérica.

A true journey through the
cuisine of the Iberian Peninsula.

PAELLA MALAGUENA DE MARISCO
MALAGA-STYLE SEAFOOD PAELL
G sEs

Plato de la gastronomia espaiiola
+ emblematico y representativo.

RABO DE TORO A LA RONDENA
OXTAIL RONDA-STYLE

“={ Plato goloso con historia,
2 ingenio y tradicién.

S8 A delicious historic dish
B8 steeped in tradiction.



https://www.malagaturismo.es/post/espeto-de-sardinas
https://www.malagaturismo.es/en/post/malaga-salad
https://www.malagaturismo.es/post/ensalada-de-malaga
https://www.malagaturismo.es/en/post/sardine-skewer
https://www.malagaturismo.es/en/post/fried-aubergines-with-cane-honey-from-frigiliana
https://www.malagaturismo.es/post/berenjenas-fritas-con-miel-de-frigiliana
https://www.malagaturismo.es/en/post/sea-bass-on-the-back
https://www.malagaturismo.es/post/lubina-a-la-espalda
https://www.malagaturismo.es/en/post/pork-cheeks-in-frigiliana-cane-honey-sauce
https://www.malagaturismo.es/post/carrillada-en-salsa-de-miel-de-frigiliana
https://www.malagaturismo.es/en/post/fried-fish
https://www.malagaturismo.es/post/fritura-de-pescado
https://www.malagaturismo.es/en/post/russian-salad
https://www.malagaturismo.es/post/ensaladilla-rusa
https://www.malagaturismo.es/en/post/prawns-in-pilpil-sauce
https://www.malagaturismo.es/post/gambas-al-pilpil-de-malaga
https://www.malagaturismo.es/en/post/malaga-seafood-paella
https://www.malagaturismo.es/post/paella-de-marisco-malaga
https://www.malagaturismo.es/en/post/oxtail-ronda-style
https://www.malagaturismo.es/post/rabo-de-toro-ronda

